
LICENCE PRO
ORGANISATION ET OPTIMISATION DES 

PRODUCTIONS ALIMENTAIRES

Forme des responsables de 
ligne en agroalimentaire, aptes 
à gérer les problématiques de 
production et de contraintes 
des produits alimentaires.

Connaissance et gestion 
de l’ensemble du cycle 
de production de produits 
agroalimentaires en veillant au 
respect du cahier des charges.

Maîtrise de la conservation 
qualité des produits et de 
la préparation à la vente 
en accord avec les normes 
d’hygiène et de sécurité.

LES PLUS DE LA FORMATION

• Accès à des équipements techniques spécialisés

• Solide formation scientifique et technique

• Fort potentiel d’intégration professionnelle en 
Industrie

• Notions de robotisation des lignes

COMPÉTENCES ACQUISES

CHIFFRES CLÉS 

Plus de 85% d’insertion 3 mois après 
l’obtention du diplôme

34 semaines de présence en entreprise

Plus de 95% de taux de réussite moyen

• Maîtriser les principaux procédés de fabrication de produits alimentaires et connaître les indicateurs 
de performance.

• Planifier et coordonner les différentes phases des procédés en s’assurant de l’application des 
consignes de sécurité et d’hygiène.

• Maîtriser les outils de la logistique, de distribution, de gestion des stocks et veiller au respect des 
délais, des quantités, de la qualité et des coûts.

• Prendre en charge la maintenance de 1er niveau et analyser les coûts.

• Gestion de projet : rédiger un cahier des charges, animer des groupes de travail, ...
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Responsable du cursus
Isabelle ADT

04 74 47 21 43
iut.lp.o2pa@univ-lyon1.fr
http://iut.univ-lyon1.fr/lpdpia

En savoir plus sur la formation continue et l’alternance
Service Commun de Formation Continue (FOCAL) 
http://focal.univ-lyon1.fr/

SECTEURS D’ACTIVITÉCURSUS ET STAGES

• Promotion de 18 étudiants

• 4 sem. entreprise / 4 sem. formation

• Cours dispensés sur le site de l’IUT Lyon 1 à 
Bourg-en-Bresse.

• Accessible en alternance (professionnalisation et 
apprentissage) et  formation continue.
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VOCATIONAL DEGREE
ORGANISATION AND OPTIMISATION 

OF FOOD PRODUCTION

Trains line managers in 
agri-food, able to manage 
production issues and food 
product constraints.

Knowledge and management 
of the entire agri-
food production cycle, 
ensuring compliance with 
specifications.

Control of product quality 
conservation and sales 
preparation in accordance 
with health and safety 
standards.

BENEFITS OF THE TRAINING

LEARNED SKILLS

KEY NUMBERS

+33 4 74 47 21 43
iut.lp.o2pa@univ-lyon1.fr
http://iut.univ-lyon1.fr/lpdpia

VOCATION
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SANDWICH COURSE

Training Manager
Isabelle ADT

Learn more about ongoing education and sandwich course
Service Commun de Formation Continue (FOCAL) 
http://focal.univ-lyon1.fr/

More than 85% professional integration 3 
months after leaving training

More than 95% success rate

•  Access to specialized technical equipment

•  Strong scientific and technical background

• High potential for professional integration in 
Industry

• Basics of line robotization

• Master the main food manufacturing processes and know the performance indicators.

• Plan and coordinate the various process phases, ensuring that safety and hygiene instructions are 
applied.

• Master the tools of logistics, distribution, inventory management and ensure that deadlines, 
quantities, quality and costs are met.

• Take charge of 1st level maintenance and analyze costs.

• Project management: write specifications, lead working groups,...

34 weeks in a company

BUSINESS AREASCOURS AND INTERNSHIP

• Promotion of 18 students

• 4 company weeks / 4 training weeks

• Courses provided on the IUT Lyon 1 Bourg-en-
Bresse campus.

• Accessible in professionalisation and in ongoing 
training.

Agronomy

Packaging

Fresh products

CatererGrain products

Agri-food

Beverages

Dairy industry


