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[ La France, un pays & forte tradition agricole et gastronomique
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agro-alimentaires
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consommateurs

(marché national)




Les industries agroalimentaires : Définition

mLes Industries  agroalimentaires
transforment les  produits de
I'agriculture, de l'élevage et de la
péche en aliments et boissons pour

’'homme et I'animal.



La filiere agroalimentaire
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Evolution de la repartition des effectifs des IAA par

professionnelles entre 2009 et 2012

Achats,

commercialisation

I.ngisthue et ventes
13,6 % 11,9 %

Support général
{Gestion, Administration, Informaticue,
Ressources Humaines, etc, )

9,3 %

Maintenance
et travaux neufs

1,7 %

QHSSE
(Qualité, Hygiene, Sireté,
Sécurité, Environnement)

2,4 %

#Y Contriles, analyses
et laboratoire

2,4 %

Innovation, recherche
et développement

Marketing 1,3 %
1%

@ Evolution 2009-2012

catégories



Les IAA en Europe et en France :

Tableau 1 - Indicateurs clés, industries alimentaires (NACE Division 10) 2010

Source : Eurpstat

EU-27
Belgique
Danemark
Allermagne
Irlande
Espagne
France
Italie
Hollande

Pologne

Nombre
des

Entreprises

264,1
7.4
1,5
30,7
06
235
57,1
543
44
136

Nombre

d’employés

40915
85,6
534
7993
34,0
3226
576,6
3938
1204
396,6

Micro

16,5
20,3
53
102
25
173
33,0
374
142
106

Petites Moyennes
Répartition en % des employés
selon La tallle des entreprises
216 26,0
232 274
20,5 191
246 279
18,0 377
284 263
15,5 19,5
274 16,6
222 30,0
179 30,7

Grandes

359
291
55,1
373
417
280
32,1
186
336
408

Valeur
Ajoutée

Millions d'euros
166872
55618
38957
295862
52251
155396
275697
190767
88165
72446

Coiits
de personnel

Millions d'euros
99605
33569
25485
199957
13928
89432
196407
10629,0
47583

35592

Productivité
du travail
apparente

Coiits de
personnel
moyen

Milllers d'euros

408
65,0
73,0
37,0

1536
482
47,8
484
73.2

183

par téte

26,0
426
485
26,4
413
289
35,8
344
410
94
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Les entreprises IAA dans

le monde et en France

CA : Chiffre d'affaires / N.C.

1 non communiqué

Note : Seul le chiffre d'affaires dans les activités agroalimentaires des groupes a été retenu

selon le chiffre d’affaires (CA en millions de dollars) en 2012 des groupes du secteur agroalimentaire et boissons
Source : RIA - octobre 2013, traitement MAAF/BIAA et source MAAF/BIAA pour le nombre de sites industriels en France

1 Nestlé SA

SUISSE

CANETZ01Z- 98979

CANET 2011 : 63 806
EVOLUTION CA 2011-2012- 10,21 %
MARGENETTE2012: 1459 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 28

.
2 Archer oanieis viaanas co

ETATS-UNIS

CA neT2mz: 89 038

CA NET 2011 89 138

EVOLUTION CA 2011-2012:0 %

MARGE NETTE 2012138 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 1

\

\.

3 PepSIEo Inc.
ETATS-UNIS

CANET7012: 65492

CANET 2011 :66 504
£VOLUTION CA 20112012 -152%

MARGE NETTE 2012: 1268 %

NOMERE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE -6

4 Bunge Limited

BERMI

CA NE[ ZI]12 : 57000

CA NET 2011 : 52 000

EVOLUTION CA 2011-2012: 962 %

MARGE NETTE 2012 :0.61 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 1

5 Cargill Inc.
ETATS-UNIS

CA neT 2012 2 55 000

CANET 2011:48 000

EVOLUTION CA 2011-2012 1458 %
MARGENETTE 2012: 088 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 21
\

J

r

6 me Coca-Cola compagn
ETATS-UNIS

CA NETZ12: 4B 017

CANET 2011 - 46 547

EVOLUTION CA 2011-2012 :3.17 %

MARGE NETTE 2012 2459 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE -5
\ J

7 Wilmar
SINGAPOUR
CANET2012: 43 975
CANET 2011 : 43066
EVOLUTION CA 2011-2012- 211 %
MARGE NETTE2012: 364 %
NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 0

8 JBS SA.
BRESIL

CANeET2012: 43 186

CANET2011:35256
FVOLUTION CA 2011-2012 - 7248 %

MARGE NETTE 2012: 1.66 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE : 0

9 Anheuser-Busch
BELGIOUE

CANET2012: 39 758

CA NET 2011 -39 46
EVOLUTION CA 2011-2012: 1,82 %
MARGE NETTE2012: 2373 %

'NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 1
J

10 Mondelez itemationa mc.

ETATS-UNIS

CA NET2012: 35 015
CANET2011:N.C.

EVOLUTION CA 2011-2012 - N.C.
MARGE NETTE 2012 5.07 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE - 16
\ J

\

r

11 Tyson foods Inc.
ETATS-UNIS

CANeETZIZ: 33 278

CANET 2011 32 266.

EVOLUTION CA 2011-2012:3.14 %
MARGE NETTE 212 2.79 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE: 0
w J

r

12 Mars icomporatea

ETATS UNIS

CA NeT2m2: 33 000

CANET 2011 : 30 000

EVOLUTION CA2011-2012: 10 %

MARGE NETTE 2012 :0 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE : 8

.

-

r

13 Danone
FRANCE

CA NET 2012 : 26 987

CANET 2011 - 24 981
EVOLUTION CA 2011-2012 803 %
MARGE NETTE 2012 1167 %

NOMBRAE DE SITES INDUSTRIELS EN FRAMCE : 13
\

-

14 Heineken wv.
PAYSBAS

CAnETZ012: 22 143
CANETZ011:22143
EVOLUTION CA 2011-2012: 0%
MARBGE NETTE 2017 - 19.77 %

'NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE : 3
\ J

-
15 Lactalis
FRANCE

EVOLUTION CA 2011-2012 - 487 %
MARGE NETTE 2012 -0 %

NOMBRE DE SITES INDUSTRIELS EN FRANCE : 64
\ J

Nestlé SA : eaux, boissons ; produits laitiers, nutrition et glaces ; plats préparés et aides culinaires ; chocolat, confiserie et biscuits ; petfoods / Archer Daniels Midlands Co : Trituration des oléagineux
et protéagineux, édulcorants, amidon, biocarburants, services agricoles, PAl (produits alimentaires intermédiaires) / Pepsico, Inc : Boissons rafraichissantes sans alcool, produits de grignotage, céréales

pour petit déjeuner / Bunge Limited : Négoce des céréales, huiles végétales et bioénergie, boulangerie industrielle, meunerie, PAI / Cargill Inc.

Nutrition animale, ingrédients alimentaires, trituration

d'oléagineux, produits a base de viande, amidons / Anheuser-Busch Inbev SA/NV : biére / The Coca-Cola Company : Boissons rafraichissantes sans alcool, eau embouteillée / Wilmar : Agribusiness
(notamment huile de palme) / JBS SA : Produits a base de viandes / Unilever Group : glaces, condiments, margarines / Mondelez International, Inc. (suite & la scission de Kraft foods Inc.) : chocolat et

produits de confiserie, transformation du café, biscuiterie, boulangerie industrielle, fabrication de fromages / Tyson Foods Inc. :

Elevage porcin, bovin et avicole, transformation de la viande, plats

préparés a base de viande / Mars, Incorporated : chocolat et produits de confiserie, alimentation pour animaux de compagnie, riz, plats préparés, boissons / Danone : produits laitiers, eaux minérales,
alimentation infantile, nutrition médicale / Heineken : Biére / Lactalis : produits laitiers




Répartition des IAA dans les régions Francaises :

»Carte 1 - Répartition des IAA et des emplois associés dans les régions francaises
Source : Insee - Esane, LIFl, Agreste SSP, 2012
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Les métiers

Recherche Emp|oi5 R &
Developpement «l \
Etudes D:3a5%
v

Des études de
faisabilité jusqu’aux

études pilotes

Production :
60 a 70 %

Achats de matieres
premiéres, piéces et services \L
—_ 3| outide i S
—_— S production ini
Energie
Frais de fonctionnement
lite :
Eaux résiduaires Q u a I e

Déchets 0
Résidus 2 5 30 /O




« Repartition des effectifs des IAA par famille professionnelle entre 2009 et 2012

80 %
70 % 4
B0 %
50 %
40 %
30 %
20 %

10 %

Ouvrier f Employé Technicien / Cadre
Agent de maitrise

B 2009
B 2012



Responsable/Technicien qualité : la qualité doit étre maitrisée tout au
long de la production

*

& 3
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w «PAQUET HYGIENE>
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Responsable/Technicien R & D : la tendance actuelle est d’avoir des produits ayant un

bon godt et une bonne apparence MAIS un prix abordable !!

»Graphique 1 - Quels sont les critéres qui comptent pour vous faire une idée de la qualité d'un produit alimentaire ?
Source : barométre de I'alimentation 2013

Le goiit apprécié lors d'un achat antérieur

|’apparence de |'aliment

Le prix

Lorigine frangaise du produit

La composition du produit {liste d'ingrédients)

Laliment est produit dan des conditions respectueuses de |'environnement
Une information sur la tragabilité du produit (dont le pays d'origing)
La durée de conservation

L'avantage santé du produit

L'existence d'un signe officiel de qualité (label rouge, AOC/AQR. 1GF)
L'existence d'une garantie de respect du bien-&tre animal

L'aliment est produit a cité de chez vous

Le type de distributeur (marché, commerce de proximité, grande distribution, hard discount)

La marque du produit ' : 3:2'}.',

Le produit est issu de I'agriculture biplogique ' ' 25%

Le produit est issu du commerce &quitable ' ' 28, . i i i i i i i

0% 10% 20% 30% 40% G50% 60% 70% B80% 90% 100%

| Beaucoup




Les IAA : un secteur innovant en France

kGraphique 1 - Les entreprises innovantes entre 2008 et 2010 (en %)

Champ : Entreprises agroalimentaires de 10 salariés et plus implantées en France, des divisions 05 a 81
(hors divisions 45, 57, 55, 56 et 75)

Source : Enguéte Statistigque publigue, Insee - C152010, traitements SSP

Information et communication
Industrie manufacturigre hors IAA
Industries agroalimentaires .
Activités scientifiques et techniques .
Activités financiéres et d'assurance
Eau, assainissement, déchets et dépollution
Production et distribution d'énergie
Commerce de gros hors AA
Commerce de gros de produits agroalimentaires

Activités immobilieres

Transport et entreposage

Activités de soutien
Industries extractives &

Construction

Ensemble

Tous types d'innovation
Inngvation en produits nouveaux pour le marché




Les métiers, avec un Diplome Universitaire de

Technologie, DUT
Dipléme Parcours Métiers
Technicien
_ laboratoire
Dinlé Industries
IUT Iplome Alimentaires o o
. Universitaire de Technicien qualite
Departement Technologie el
Génie Biologique Biologique o
Technicien RD
Bourg en Bresse
(DUT)
(IAB) o
Chef d’équipe
production




Les métiers, avec une Licence Professionnelle

Dipldme Parcours Métiers

= Chef de projet
= Assistant qualité
Projets, Innovationsjs Assistant RD

IUT Licence Développement de

Departement| professionnelle

Géni Alimentaires (DPIA)® Creation ou reprise
enhie (LP) d’entreprise
: : Organisation et :
Biologique Mention Optgi]misation des [ Agents technique de
_ Producti production et de méthode
Bourg en | |ndustries agro- | Froductions Chef d'éau
Alimentaires (O2PA)" €r dequipe
Bresse alimentaires :

=  Conducteur de ligne

= Chef d’équipe (ateliers de

des Aliments = conditionnement)

= Assistant hygiene, sécurité,
environnement, qualité

(QIAC) =  Assistant packaging

gestion Qualité Intégreée

production et

valorisation Conditionneés




LLes métiers, avec un Master

Département
Génie
Electrique
et des
Procédés
(GEP)

Diplome

Master

Génie des
Procédés et
BioProcédés

(GPB)

Parcours

Génie Alimentaire

(GA)

(Apprentissage /

Alternance)

Métiers

Cadre:

- production
-optimisation
procédes
-qualité
-recherche
developpement




Le plus : l"alternance

= Certains diplomes peuvent étre prépares en alternance (LPro et
Master GA).

m Cela veut dire:

o étre jeune salarié (contrat d'apprentissage, contrat de
professionnalisation)

o se former differemment en alternant des périodes de
formation en entreprise et a l'universite,

o étre accompagné tout au long de son parcours par un tuteur-
entreprise et un tuteur-enseignant,

o bénéficier d'une premiere expérience professionnelle.



La filiere agroalimentaire (mots clés)

» Génie des Procedés,

 Biochimie alimentaire,

* Microbiologie industrielle et alimentaire,

» Formulation et développement de nouveaux produits,
« Matériaux pour le contact alimentaire,

* Normes et qualité des produits alimentaires,

* Risques sanitaires,

» Opérations de fabrication,

» Gestion d’'une équipe de production,

» Gestion des projets,



On vous attend : il y a des
défis a relever ...

Adem GHARSALLAOUI

Maitre de Conférences
Chef de département Génie Biologique option Industries Alimentaires et Biologiques, IUT Lyon 1
Responsable du Master Génie Alimentaire (Formation en alternance)
Tel: 04 74 45 5257 ou 04 74 47 21 44 ou 04 74 45 52 52
Fax: 04 74 45 52 53 ; E-mail: adem.gharsallaoui@univ-lyonl.fr

Recherche : BIODYMIA (BlOingénierie et DYnamique Microbienne aux Interfaces Alimentaires)

Equipe Mixte d’Accueil n°3733, IUT Lyon 1, Technopole Alimentec
Rue Henri de Boissieu, F-01000 Bourg en Bresse, France
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